Liebe Géiste, wir stellen wnsere Speisen ans frischen Produkten her, jeden Mittag wird produiert,
was abends anf den. Tellern angericheer wird

Verspeusen
Wr/lrﬂff’hm 2 it Flddle 10,40
Rinderkrafebrithe mit Manleasche 2 11,00
Tatar vom Rind 1,2 21,50

Feldsalae an karevtfeldress
it lawarmem Z@ankﬁf%uf KWMW@M#@ 19,30

§ﬂ[ﬂf’6 der Sauon 1,2 11,90

Hawptgerichte
Hmy&m&%m Mauleaschen 2, jm/\wlzt mit kartitfelsalat 22,40
Gratinierte Manltaschen s anf Gemdiseragoe 24,80
Paniertes Schnitzel mit kareoffel-Gurkensalat 1 24,40
Geschimarte Schweinebiickchen 1,2 (n Rotweiyus mit Butterspdtzle -5 25,30

Zwighelrasttraten ( arg. Roastheet) mit Bratkartsffeln oder
§/W/ifzk 2,5 0ALr /zlcmm jem. Salar 29,40

vamA
Schwiibische Kasespitzle vnd Leiner Salat 2 20,10

SUsskareffeln- K(r/b[pwg L2 e Basmatirels
(karvtte, Rote Bete, Bananen, Erdpugscreme) ( vgﬂm) 21,40

Dessert
A/ffdofemﬁ/»err mit hansgmacheer Nandlesance 12,30

Frangisiches Kasesortiment it Fegensent . wnd Zwieeleonfie 18,40



Extras

Portton K/ﬂﬂ’i{zk .2 wder Bratkareiffel s,00
Kinderportum §/W’i{zk L2 vder Bratkartiffel mie Savce 11,00
Preiselbeeren, Sent, etohap, Bratensance 3,00

Lant EV-Richtlinien sind. wir verpflichtet, Zesatzseoffe in Speisen. wnd Getrénken anzuzeichen
wie Tolgt:
; Farbsedfe 2 Kenservierangsstiffe 3; Geschmackverstéirker

(Wenn Ste die_genane Klassifizierang benstigen, bicte verlangen Sie wnsere Mappe)



