
Tageskarte

Vorspeise

Hokkaidocremesuppe mit Croútons 1, 2 10,80

Dessert

Lebkuchenparfait mit Quittenkompott 1, 2 10,50

Hauptgang

Zucchiniröllchen mit Champignon-Ricottafüllung an
mediterranem Linsensalat 1, 2

 
22,30

Pikantes Rindersaftgulasch mit Butterspätzle und 
Preiselbeeren 1, 2 27,60

Gebratene Lachstranche auf Pernod-Hummersauce mit
Tagliatelle und marinierten Blattsalat 1, 2

 
34,20

Weissweinempfehlung

0,2 l

2023er Cháteau Saint-Marie, Vielles Vignes
Bordeaux, Frankreich

10,00

Rotweinempfehlung

0,2 l

2020er Chianti „Riserva”
Paggio Capponi, Italien

10,00


